Ensaladas y Entrantes Frios

Ensalada de la casa "El Glop"

Ensalada de tomate y cebolla dulce con vinagre de Modena

Ensalada de ricula y parmesano con vinagre de Médena,

Ensalada de queso de cabra tibia

Surtido de ensaladas

Escalivada a la brasa de encina

Esqueixada de bacalao

Xatonada estilo “El Glop”

Esparragos de Navarra con Tartara

Salmoén ahumado

Carpaccio de bacalao

Carpaccio de ternera
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Entrantes Calientes

Alcachofas fritas

Pimientos de Padron

Espaguetis napolitana, bolofiesa, carbonara o roquefort

Berenjena rellena

Canelones de la abuela Maria

Provolone a la parrilla

Variado de verduras a la brasa con romesco

Habitas baby con jamén

Caracoles a la llauna

Sopa de cebolla gratinada

Sopa de pescado

Mejillones al vapor

Pulpo a la gallega
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Charcuteria, Quesos y Tablas

Servido al gusto en plato o en tostada.
Queso manchego

Butifarra blanca/negra

Bull blanco/negro
Catalana

Sumaia

Longaniza de Aiguafreda

Longaniza ibérica

Lomo embuchado ibérico

Jamon pais

Jamoén de bellota paleta
Jamoén de bellota

Anchoas

Tostada de atun

Tostada mallorquina con costra de queso

Tostada "El Glop" de atun, escalivada y anchoas

Tabla de quesos

Tabla de patés

Tabla de embutidos catalanes

Tabla de embutidos ibéricos
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IVA incluido



Carnes a la Brasa

Acomparnamiento a su eleccion: patatas fritas, patata al caliu, judias o ensalada.

Butifarra catalana

Butifarra aragonesa

Butifarra negra

Carrilleras de cerdo

Pies de cerdo

Asado de tira

1/2 Pollo

1/2 Conejo

Chuleta ibérica a la brasa

Magret de pato

Parrillada de carne con butifarra, conejo, tira y cordero

Secreto ibérico

Entrecot de ternera (250g)

Entrecot argentino (400g)

Costillas de cordero

Filete de ternera

Chuleton de buey de Navarra (500g) y pimientos del piquillo

Chuleton de buey de Navarra (1Kg) y pimientos del piquillo

Las salsas Roquefort o Pimienta Verde tendrdan un suplemento de
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Pescados

Todos nuestros pescados pueden ser cocinados a la plancha.

Suprema de merluza con higos y setas
Salmon al cava

Sepia y calamarcitos de playa con arroz negro

Dorada a la brasa o al horno

Lenguado a la meuniére

Morro de bacalao a la llauna o muselina

Brocheta de rape y langostinos

Suquet de rape con gambas y cigalas

Chipirones a la andaluza
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Arroces y Paellas

Minimo dos personas (30 min. de espera). Los precios son por persona.
Arroz negro con sepia y almejas

Fideua al estilo Tarragona

Paella de pescado y marisco

Arroz con conejo y caracoles

Arroz con setas y costra de parmesano

Cazuela de arroz con bacalao con verduritas

Arroz caldoso con bogavante
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Platos de temporada

Menu calg¢otada

Calcots a la brasa de encina

Alcachofas a la brasa de encina

Escalivada caliente con queso de cabra

Caldo de la abuela con galets y pelotitas

Confit de pato con pasas y pifiones

Rabo de buey al vino tinto con cebollitas
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IVA incluido



