
Sara Bernhardt casolana amb sorbet de mandarina i 

reducció d’aigua de roses 

Sara Bernhardt casera con sorbete de mandarina y 

reducción de agua de rosas  

Homemade Sara Bernhardt cake with mandarin sorbet 

and rose water reduction 

Tarte “Sara Bernhardt” avec sorbet de mandarine, 

réduction d’eau de rose 

 

Broqueta de fruites amb xocolata calenta i avellanes 

garapinyades (S/G) 

Brocheta de frutas con chocolate caliente y avellanas 

garrapiñadas (S/G) 

Fresh natural fruits brochette with hot chocolate and 

caramel-coated hazelnuts (G/F) 

Brochette de fruits au chocolat fondu et noisettes 

pralinoises (S/G) 

 

Sorbet de llimona amb cava i pols de cítrics (S/G) 

Sorbete de limón con cava y polvo de cítricos (S/G) 

Lemon sorbet with cava (catalan sparkling wine) and 

citrus powder (G/F) 

Sorbet de citron au cava et poudre d’agrumes (S/G) 

 

Escuma de ioghourt amb gelatina de mango, fruits 

vermells i festucs (S/G) 

Espuma de yoghourt con gelatina de mango, frutos rojos 

y pistachos (S/G) 

Yoghourt foam with mango jelly, red fruits and pistachio 

(G/F) 

Mousse de yaourt et gelatine de mango, fruits rouges et 

pistaches (S/G) 

 

Pastís calent de xocolata-ametlla amb sopa de taronja i 

gelat de vainilla (S/G) 

Pastel caliente de chocolate y almendra con sopa de 

naranja y helado de vainilla (S/G) 

Warm chocolate-almonds brownie with orange soup and 

vanilla ice cream (G/F) 

Gâteau chaud au chocolat et amandes avec coulis 

d’orange et glace vanille (S/G) 

 

Coulant de xocolata i sopa xocolata blanca-cointreau 

amb sorbet de maracujà (Sup.3€) 

Coulant de chocolate y sopa de chocolate blanco-

cointreau con sorbete de maracuyá (Sup.3€) 

Chocolate “coulant” with white chocolate-cointreau 

soup and passion fruit sorbet (Sup.3€) 

Gâteau coulant au chocolat et coulis de chocolat blanc-

cointreau avec sorbet de maracujà (Sup.3€) 

 

 

 

Vins de postre recomenats 

Sweet wines for desserts 

 

Pedro Ximenez (5 cl, copa) ..................3€ 

Malvasia (5 cl, copa).............................3€ 

Oporto 10 (5 cl, copa)...........................3€ 

Moscato d’Asti Particella (ampolla)...........15€ 

 

 

 

Cafès i infusions/ Cafés e infusiones /Coffees 

and teas/ Cafès et infusions 

 

 

Ratafia 3€ (copa de 5 cl) 

Copa de cava Brut 2€ 

Cafés 1,5€ 

Capuccino, Carajillo/Trifásico  1,75€ 

Irish Coffee  7,5€ 

Té Negre de Ceilán, Té verd, Té Vermell, 

Rooibos, Té de Gessamí, Til.la, Camamilla, 

Poliol 1,5€ 

 

 

Xopets/Chupitos/Shots 3€ 

 
(Whisky blend, licors de fruita, marc de cava, 

orujos, limoncello, patxarán, Melody, Bayley’s, 

Frangelico,...) 

 

 

Xopets especials i copes/Chupitos especiales y 

copas 4,5€ 

 

(Whisky de malta, Jack Daniels i 

licors/destil·lats,  añejos) 

 

 

Copes Especials/Copas especiales 8€ 

 

Macallan 12 años, Glenmorangie 10 años, Jack 

Daniels, Cardhu 

Larios 1866, Cardenal Mendoza , Henessy V.O 

 

Glenfarclass 10€ 
 

 

 

 

 

 

 

(S/G)/G/F):Sense Gluten/ Sin Gluten/ Gluten 

Free/ Sans Gluten 

 

(S.G*) Adaptable per a celíacs/ Adaptable para 

celíacos / Adaptable for coeliacs / Adaptable 

pour coeliaques 

 



 


