MENU COMUNIÓN 2012 
APERITIVO (Con Barra libre de Bebidas)
Chupito de temporada
Brocheta de Gambas Rebozada con Frutos Secos
Bocadito de esqueixada y lágrima de naranja
Chips de alcachofas salpicadas en caramelo
Olivas Rellenas(Para los niños)
ENTRANTE
Jamón Ibérico
Virutas de Foie con reducción de PX
Navajas al oporto
Croquetas Caseras
Cucharita de Ensalada de Pulpo
SEGUNDO




       A elegir entre: 
Solomillo a la brasa con Guarnición
Bacalao al Alioli de Piquillos
Lomo trufado con Guarnición de Setas Variadas
POSTRE

Tarta Massini, Tarta Sacher ó Tarta Tiramizú
Cafés  e  Infusiones

BODEGA
Chardonnay Blanco (Pere Ventura)

Vega Izán Tinto Joven (D.O. Ribera del Duero)

Vega Izán Crianza( suplemento 3€ p/p)
Cava Pere Ventura Brut Nature 

MENU INFANTIL
 Macarrones o Canelones
Libritos de Pollo ó Lomo
Postre
Precio del Menú 65€                                 8% IVA Incluído
     


      Niños 20€         
  
Horario del Restaurante:
Comida: 13.00h - 17.30h

· Mago en las comuniones celebredas en Sabado y Domingo del mes de mayo.
· Se invitara 1 ronda de Chupitos de Orujo de hierbas y Orujo Seco.

· Se pide la confirmación de los segundos platos con 1semana de antelación.
