MENU 2




   

APERITIVO
Buñuelo de Bacalao
Chips de alcachofa con caramelo

Fantasia de Patata y Queso

Hojaldre Mallorquin






ENTRANTE
         Jamón de jabugo
Pan con Tomate

          Virutas de foie
Cucharita de Salpicon de Pulpo

Brocheta de Gambas

Hojaldre de Escalivada y Pedro Ximenez






         SEGUNDO






A elegir: 
Solomillo a la Brasa con Pastel de Patata
   
       Pierna y paletilla de cordero en su jugo al aroma de miel y romero

Suquet de Pescadors

Salmón con Espárragos y su Salsa







    Postre
Tarta Massini, Tarta  Sacher, Tarta Tiramizu





        Cafés e Infusiones






   Bodega




       Chardonnay Blanco (Pere Ventura)




   Vega Izán Joven (D.O.Ribera del Duero)




   Vega Izán Crianza(suplemento 3€p/persona)





Cava Pere Ventura Brut Nature






Aguas Minerales
Precio del Menú 48€                           8%IVA Incluído
(en el caso de pedir sólo paletillas ,y no piernas, el menú tendrá un coste de 50€)

Horario Restaurante:
                 Entrada  Salida
Comida     13.00h  -   17.00h
Cena        21.00h  -   01.00h

· Las reservas se darán por confirmadas al efectuar la Paga y Señal. 

· El número de comensales, el menú elegido y las distribuciones de mesas ,si las hay, deben quedar confirmados definitivamente 10 días antes del evento. En el caso de bajas de ultima hora, hasta 72 horas antes no se cobrarán
· Al momento de concretar el menú se diran 2º platos y postres elegidos.
· Pasado ese plazo no se aceptarán modificaciones en las distribuciones y cualquier baja se facturará. 

· El restaurante no garantiza plazas de parking

