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PICA-PICA DE TAPAS


SALMÓN AHUMADO


SARDINAS A LA PLANCHA 


FOIE-GRAS DE PATO MI-CUIT


BUÑUELITOS  BACALAO 


SURTIDO DE QUESOS 


PIMIENTOS PIQUILLO



ANCHOAS DEL CANTÁBRICO 


GAMBAS AL AJILLO


ROLLITOS DE SALMÓN 


CHORICITOS EN SIDRA 



ANGULAS A LA BILBAINA


SALMON MARINADO 


VIEIRAS CON JAMON DE JABUGO


PESCADO EN ADOBO


JAMON DE BELLOTA “PATANEGRA” 


CALAMARES ROMANA 


TAPA DE PULPO “AFEIRA”


CALAMARCITOS PLANCHA


ENSALADAS


ENSALADA DEL TIEMPO


COGOLLOS CON JAMÓN, ANCHOAS O ATÚN 


ENSALADA CON TOMATE, QUESO FRESCO, LANGOSTINOS Y TRUFAS

ENSALADA DE HABITAS CON VERDURITAS E HIGADO DE PATO

ENSALADA DE MARISCO AL VINAGRETA DE CAVA 


ENSALADA DE AGUACATES Y LANGOSTINOS


ENSALADA DE LENTEJAS CON ANCHOAS




SOPAS Y VERDURAS 

REVOLTILLO SETAS Y GAMBAS


GAZPACHO ANDALUZ 


MIXTO DE VERDURAS NATURALES A LA PARRILLA


ESPARRAGOS SILVESTRES  A LA PARRILLA


LENTEJAS ESTOFADAS ESTILO “NEYRAS”


ESPARRAGOS DE NAVARRA CON VINAGRETA O MAIONESA


ESCALIBADA CON ANCHOAS DEL CANTABRICO


ESQUEIXADA DE BACALAO





piano en directo

 de jueves a domingo ambos inclusive

MARISCOS 
_
MEJILLONES AL VAPOR DE VINO


½ OSTRAS DE ARCADE “GALICIA”


BERBERECHOS AL VAPOR DE VINO


CIGALAS DE GALICIA 


NAVAJAS DE BUCEO A LA PLANCHA

 

ALMEJAS  FINAS VIVAS​​ O MARINERA


CENTOLLO HERVIDO


BUEY DE MAR HERVIDO


LANGOSTINOS FRESCOS (PARRILLA o HERVIDOS)


GAMBAS  DE PLAYA


BOGAVANTE DEL PAIS


PARRILLADA DE MARISCO (PARA DOS) 



ARROCES   NEYRAS 


TALLARINES SALTEADAS CON VERDURITAS Y GAMBAS


FIDEUÁ ESPECIAL DE LA CASA CON FRUTOS DEL MAR


ARROZ NEGRO CON PESCADO Y MARISCO


PAELLA ESPECIAL CON PESCADO Y MARISCO  


CAZUELA DE ARROZ CON BOGAVANTE PARA DOS (PERSONAS)


PESCADOS  SEGÚN  MERCADO 


TRONCO DE MERLUZA ESTILO ”SANTURCE”


COLITA DE RAPE AL TOMATE CASE Y MENTA FRESCA
 

LENGUADO EN SALSA DE ANIS ESTRELLADO


BACALAO AL GUSTO: CATALANA, NEYRAS. LLAUNA Ó SANTURCE 

ATUN ROJO A LA PARILLA CON AJO Y PEREJIL 


SALMON FRESCO  EN SALSA DE CEPS
 

BROCHETTE DE RAPE, CALAMARES Y LANGOSTINOS



C  A  R  N  E  S


BUTIFARRA DE PAYES CON JUDIAS BLANCAS Y PIMIENTOS


SOLOMILLO DE TERNERA A LA PLANCHA


HIGADO DE PATO CON MANZANA Y SALSA JEREZ


SOLOMILLO DE BUEY CON HIGADO DE PATO Y TRUFAS 


MAGRET DE PATO CON SALSA FRAMBUESA


ENTRÊCOTE DE TERNERA  AL ESTILO  “NEYRAS”


STEAK TARTAR DE SOLOMILLO



  I.V.A.  8% NO  INCLUIDO 








