

TAPES  PER  PICAR 

SALMÓ FUMAT


SARDINES “ PLANXA” 

FOIE-GRAS D´ÁNEC MI-CUIT


CALAMARCETS


ASURTIMENT DE FORMATGES


PEBROTS DEL PIQUILLO 

ANXOVES DEL CANTÁBRIC


GAMBAS AL AILL


ROLLETS DE SALMÓ FUMAT AMB GAMBES 


XORICETS A LA SIDRA 

ANGULAS A LA BILBAINA


SALMO MARINAT 


VIEIRES AMB PERNIL DE GLA I VI BLANC
 

PEIX ADOBAT 



PERNIL DE GLA “PATANEGRA”


CALAMARS ROMANA


TAPA DE POP “A FEIRA”


BUNYOLS  BACALLA 
  

AMANIDAS 

AMANIDA DEL TEMPS



CAPDELLS AMB PERNIL, TUNYINA  O ANXOVES


AMANIDA DE FAVETES AMB VERDURETES I FETGE D´ANEC 


AMANIDA DE TOMAQUET,FORMATGE FRESC,LLANGOSTINS I TROUFAS


AMANIDA DE MARISC AMB VINAGRETA DE CAVA


AMANIDA D´ALVOCAT AMB  LLAGOSTINS


AMANIDA DE LLENTIES AMB ANXOVES DEL CANTABRIC

 

SOPAS Y VERDURES


REVOLTILLO DE BOLETS I GAMBES



GAZPACHO ANDALUZ

 

MIXTE DE VERDURES NATURALS A LA GRAELLA



ESPARRECS  DE MARTGE A LA GRAELLA


LLENTIES ESTOFADES “NEYRAS”


ESPARRECS DE NAVARRA AMB VINAGRETA O MAIONESA


ESCALIBADA AMB ANXOVES DEL CANTABRIC


ESQUEIXADA DE BACALLA




MARISCS 


MUSCLOS AL VAPOR DE VI BLANC


½ OSTRES DE ARCADE “GALICIA”


ESCUPINYES AL VAPOR


ESCAMERLANS DE GALICIA (TRES PEÇAS)



NAVALLES DE BUSSEIG A LA PLANXA


CLOISES FINES VIVES​​  O MARINERA


CABRA CRANCA DE MAR


BOU DE MAR


LLAGOSTINS A LA GRAELLA O BULLITS


GAMBES VERMELLES DE PLATJA


LLAMANTOL DEL PAIS (p/Kg)


GRAELLADA DE MARISC ( PER DOS )                               €


ARROSOS  DE NEYRAS 


TALLARINS AMB VERDURETES I LLAGOSTINS 


FIDEUA ESPECIAL DE LA CASA AMB FRUITS DEL MAR


ARROS NEGRE AMB PEIX I MARISC


PAELLA ESPECIAL PERELADA AMB LLAMANTOL  


CASSOLA D’ARROS AMB LLAMENTOL (PER DOS)



PEIX  SEGON  MERCAT


TRONC DE LLUÇ ESTIL SANTURCE


CUETA DE RAP AL TOMÁQUET CASE I MENTA FRESCA


FILETS DE LLENGUADO AMB SALSA D’ANIS ESTRELLAT


BACALLLA  AL SEU GUST: CATALANA, NEYRAS, LLAUNA O SANTURCE


TUNYINA FRESC A LA GRAELLA 


SALMÓ FRESC AMB SALSA DE CEPS



BROCHETTE DE PEIX I MARISC




C A R N  S 



BUTIFARRA DE PAJES AMB MUNGETES I PEBROTS ESCALIBATS


FILET DE VEDELLA A LA GRAELLA


FETGE D´ANEC AMB POMA I SALSA XEREZ


FILET DE BOU I FETGE D´ÀNEC AMB TOFUNAS NEGRES 


MAGRET D´ÀNEC AMB SALSA DE FRAMBUESA


ENTRECOT DE VEDELLA GALLEGA  “ESTIL NEYRAS”


STEAK TARTAR



 I.V.A.  8% NO INCLÓS








