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PRIMEROS
( a compartir)
Crema de boniato con jengibre y nube de albahaca
Tataki de bonito con mermelada de tomate y cítricos
Jamón de recebo con pan con tomate
Ensalada de rúccula con parmesano, jamón de pato y grosella seca

SEGUNDOS
(a escoger)

Confit de pato con manzanas  al maracuyá y espuma de queso de cabra
Suquet de rape con almejas y patata
Bacalao al horno con salsa de membrillo a la naranja, olivada y picatostes de bacon frito
Espaldilla de cordero de Burgos confitada al romero con castañas asadas y ciruelas

POSTRES
(a escoger)


Pastel de chocolate con helado de canela
Mousse de jijona con crema de limón i crujiente de coco
Frutos rojos estofados con bizcocho de especias y ganache chocolate blanco
Sorbetes variados

Bebidas: Agua y una botella de vino de la casa por cada 4 personas.
Café  no incluido.
   36 € por persona
     (IVA incluido )
40€ con cava Rovellats y vino de la casa. Café no incluido. 
45€ amb cava Rovellats i vino Vega Murillo tinto y blanco, 1 botella por cada 2 personas. 
Menú válido para todo el mes de diciembre.
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