Menu 1
- Aperitivo i
- Dos plates a escoger entre:
¢ Ceps y patates confitedas con Parma y ricule
s “Stecck tartor™ con estregén,cebolla confiteda y especies
> Enselada de codorniz esccbechada y espinacas
o Ensclada de pechuge de peto, Bichonet y vinagreta de nueces
> Canelones de “bourguignene™ de vaca
o> "Esqueixada” de bacaleo con tomate y clbchaca
> Crema de erizes de mar con huevas de trucha y vainilla

> “Suquet” de pulpitos y calamares
o Sepia con fideos y "cll i oli” de bogavante
> "Rustit™ de pate con “trompetes de la mort” y peras
o Codillo de lechal asado con orejones de tomate y cava
"Roast-beef”, “trinxat” de setas y jugo de asado
“Fricandd”™ de ternere y “camegrocs”
- Pestre a escoger

« “Corvera l relreses o 1500

Menu 2
- Aperitivo
- Dos prum a escoger entre:
o Tosta de foie gras “micuit™ con chutney de mango y P.X.
- Ensalede de berros,Mozcrele, fresones y bogavente
o "Risotto” de “ous de reig”,Comté y limén
Tataky de atin."Brossat”™, tomate confitado, pistache y emontillado
¢ Lomo de bacalao con clubias y maycnesa de ceps

< Entrecot de Nebraska con tempura de verduras y salsa teriyacky

- Postre c escoger

- Copadevino /cavade nuestrabodega __________.. 25.00 €
Vinos recomendodos P/Botella
9352 Rioja Edulis crianza 2004 795¢

8081 Tinto D.O. Ribera de Duero Conde Dan Cristébal 2005 12.00 €
2350 Blenco D.O. Valdeorras Vifa Semoza Godello 2007 1025 €
9351 D.O. Rias Beixas Pedralonga 2007 14590 ¢



